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Ediciones Anteriores
D l id i i i l d d i l i i d f ió h l tDe la idea inicial de reproducir algunas experiencias de formación chocolatera
realizadas en America Latina por parte de instituciones italianas, surgió la
iniciativa de desarrollar un evento mucho mas ambicioso: Chocco Venezuela.

Invitados 
Internacionales 

Invitados 
Nacionales

Novedades

Carlos García

Chocco 
Venezuela 
2009

José Ramón Castillo
Silvio Bessone
Gianluca Franzone

Carlos García
Helena Ibarra
Giovanni Conversi
Jimmy Brito
M. Di Giacobbe

Museo del Cacao
Chocco Esculturas
Tambores Regionales2009 Gianluca Franzone

Sander Koenen
Tamara Rodriguez
Víctor Pinto
Walter Kovacs

Tambores Regionales

Wendoly López

Chocco Silvio Bessone

Andrea Ruiz Medina
Andres Zakhour
Federico Tischler

Chocco SPA
Chocco LoungeC occo 

Venezuela 
2010

S v o esso e
Mirco Della Vecchia
Cristiana Poggio

Giovanni Conversi
Jimmy Brito
Jorge Crovato
M. Di Giacobbe
S d  K

C occo ou ge
Chocco Arte
Chocco  Shows

Sander Koenen
Victor Pinto
Walter Kovacs



Importancia

Chocco Venezuela representa el evento Chocco Venezuela representa el evento 
mas importante y esperado del sector, 
innovándose  año tras año, logrando 
reunir en un solo espacio  cacaoteros  reunir en un solo espacio, cacaoteros, 
chocolateros nacionales e 
internacionales, tecnología, arte, 
música  gastronomía  salud y música, gastronomía, salud y 
naturalmente, a todos los amantes del 
chocolate.
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Edición 2011
Renovamos la cita mas dulce del año con el propósito de seguir difundiendo los
valores del mundo del cacao y del arte de la chocolatería a través de tres
grandes objetivos:

Promover una vez mas la mundialmente reconocida calidad delPromover una vez mas la mundialmente reconocida calidad del
cacao venezolano, reuniendo a todos los sectores que intervienen en
esta fascinante, compleja y popular actividad.

Reafirmar la experiencia tecnológica y gastronómica italiana en
la elaboración de chocolate de altísima calidad realizado con la
excelencia de la materia prima venezolanaexcelencia de la materia prima venezolana.

Apoyar al pequeño productor incentivando los contactos entre las
instituciones publicas y privadas locales y las organizacionesinstituciones publicas y privadas locales y las organizaciones
italianas que promueven el comercio justo.



Espacios

Salón Demo Chefs Demostraciones gastronómicas de 
reconocidos chefs y pasteleros nacionales e 
internacionales 
Espacio: 315 mt2
Capacidad: 150 personas sentadas  por sesión

Salones de Catas Tres salones destinados a la cata del Salones de Catas

Bitter
Bianco

Tres salones destinados a la cata del 
chocolate en maridaje con vinos y licores, 
de la mano de charlas sobre temas 
puntuales relativos al cacao
Espacio: 176 mt2 154 mt2 130 mt2Fondente Espacio: 176 mt2 – 154 mt2 – 130 mt2
Capacidad: 35 personas sentadas c/u por sesión

Salón Expo Área comercial para admirar, degustar, 
comprar los mejores chocolates y escenario p j y
para contactar a empresas del sector.
Espacio: 1000 mt2 aprox.

Chocco Lounge Espacios dedicados a los encuentros 
i l t i t   l  di  empresariales, entrevistas con los medios, 

chocco cocktail y momentos musicales
Espacio: 200 mt2
Capacidad: 50 personas



Novedades 2011

Pabellón Italia Espacio para degustar los mejores 
chocolates italianos realizados, en su 
mayoría,  a base de puro cacao venezolano mayoría,  a base de puro cacao venezolano 
y admirar la realización en vivo de 
esculturas de chocolate. Excelente 
oportunidad para compartir con los 

 h l  i li  d  maestros chocolateros italianos creadores 
de estas bondades..
Espacio: 45 mt2



Novedades 2011 

ChoccoLandia Original fábrica de chocolate donde los 
niños podrán disfrutar de un divertido e 
instructivo recorrido de aproximadamente instructivo recorrido de aproximadamente 
45 min, pasando por todas las fases para 
la realización de ricos chocolates.
Espacio: 200 mt2
Capacidad: grupos de máximo 16 niños  por recorridoCapacidad: grupos de máximo 16 niños  por recorrido



ChoccoLandia     

A cada niño se le dará un kit de accesorios e ingredientes 
para realizar creaciones diferentes cada día del evento

Cesta de 
Chocolates

Arbolito de 
Chocolate

Trufas de 
Chocolate

Al final del recorrido obtendrán su 
certificado de mini Chef y una foto certificado de mini Chef y una foto 
recuerdo.



Plano preliminar



Formas de Participación  

Como Expositor

Adquiriendo un stand comercial, individualmente o en
alianza con alguna otra empresa interesada.

Aportando insumos que optimicen el desarrollo de las
di i id d

Como Sponsor

diversas actividades.

Como Ponente

Presentando una o varias sesiones de catas o
demostraciones gastronómicas.



Beneficios para Expositores

Espacio para un Stand comercial

Exhibición y utilización de sus productos durante las 
catas, demostraciones de los chefs y rueda de prensa 
previa al evento.

Promoción y venta de sus productos durante los días del 
evento, con posibilidad de establecer contacto con 
empresas nacionales y extranjeras vinculadas .

Participación gratuita a todas las conferencias , catas y 
demostraciones.

al sector..

de expositores.

Difusión  de su oferta productiva y experiencia 
empresarial a través del portal 
www.choccovenezuela.comde e pos o es.www.choccovenezuela.com

Publicación de su empresa en el catalogo.



Tarifas para Expositores

Pre-venta antes del  15/08

BsF. 720 ,00 BsF. x m2

Venta después del  15/08

BsF. 820,00 BsF. x m2

p

Forma de pago

25% reserva
25%  abono
50% t  d l 30 d  i b

p g

50% antes del 30 de noviembre

Los  precios incluyen IVA



Información General

El evento  se realiza en un espacio climatizado de mas de 3.000 m2 

Niñ   d  12 ñ gratuita

Los costos de las entradas por día

Niños menores de 12 años gratuita

Estudiantes con carnet vigente
y tercera edad

40,00 BsF.

Publico en general 75,00 BsF.

Chocolandia – solo para niños 40,00 BsF.

Horarios

Viernes 2:00pm - 9:00pm 

Sábado 10:30am – 9:00pm

Horarios

Sábado 10:30am 9:00pm

Domingo 10:30am – 8:00pm



Chocco Venezuela en Italia

Eventos en los que CAVENIT participa a fin de promover el Chocco
Venezuela 2011 y el intercambio comercial con Venezuela

SIGEP – Salón Internacional de la Heladería y Pastelería Rimini Enero

Cioccola‐Tò – Feria del Chocolate Torino Marzo

TuttoFood – Feria del sector alimenticio Milán Mayo

Eurochocolate – Feria del Chocolate Perugia Octubre

Cibus ‐Tec – Feria de tecnología para en sector alimenticio Parma Octubre

Interesados en participar en estos eventos contactar al Dpto. Proyectos Especiales y Eventos.



Contactos

V i k  M @ iVeriozka Marcano vmarcano@cavenit.com

Sandra González sgonzalez@cavenit.com

Mario Petraglia mpetraglia@cavenit.comMario Petraglia mpetraglia@cavenit.com

Daniela Martino dmartino@cavenit.com



Para mayor información visitar:

www.choccovenezuela.com


